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TTTAAARRRTTTEEE      AAAUUUXXX      PPPRRRUUUNNNEEESSS      (((QQQUUUEEETTTSSSCCCHHHEEESSS)))   

Ingrédients :     Pour  6 personnes 

1 pâte brisée 

1 kg de prunes rouges 

2 œufs 

80 g de beurre 

120 g de sucre 

80 g d’amandes en poudre 

50 g de crème épaisse 

 

 

 

Préparation :   

Etaler la pâte dans un moule à tarte. Piquer. 

Mélanger œufs, crème, sucre, poudre d’amandes. 

Mettre sur la tarte les prunes dénoyautées sans les couper 

entièrement. 

Verser la préparation. 

 

Cuire au four 40 min à 180°. 

 

 

 
 

 

 

 

Cuisine de Ghislaine 


